Hieronder vindt u een aantal van onze vaste
lunchformules. Als uitbreiding van de mogelijke
lunch menu’s kunnen ook onze diner menu’s
tiildens de lunch gekozen worden.

Vegetarische of veganistische opties of een
volledig op maat gemaakt lunchmenu kunnen
voorzien worden indien gewenst.
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Bij dit menu kiest u uit onze twee meest favoriete
bistro lunch gerechten, geserveerd met een glas
witte, rode of rosé wijn van de Rare Vineyards uit
de Franse Languedoc of één van onze speciale
bieren op tap. Verder zijn plat en bruisend
Chaudfontaine water op tafel inbegrepen en
wordt het lunchmenu afgesloten met een koffie
of thee.

Deze formule kan op verzoek eventueel worden
uitgebreid.

KEUZE UIT TWEE HOOFDGERECHTEN

Carbonades a la Flamande

Rundstoofvlees van topslager

De Laet & Van Haver. Bereid met Antwerps Tripel
d’Anvers bier en Tierenteyn mosterd.

Geserveerd met in ossewit gebakken verse
frietjes, huisgemaakte mayonaise en een fris
groen slaatje.
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Antwerpse waterzooi van vis

Een combinatie van verse Noordzee vis en zalm
met een julienne van prei en wortel.

Afgewerkt met een zachte bisque.

Geserveerd met gebakken ratte patatjes uit
Touquet.
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Ons drie gangen comfort lunchmenu met keuze
uit twee voorgerechten en twee hoofdgerechten.
We stellen hier graag een passende
drankenformule bij voor.

VOORGERECHT

Tartelette Waldorf

Crispy brickdeeg gevuld met filet d’Anvers.

Deze top runder charcuterie van cult slager

Luc de Laet wordt afgewerkt met frisse zoet-zure
jonagold salade met graanmosterd, selderij sla,
rozijnen, Old Farmdal kaas en Romeinse kervel.
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Zalm Brioche
Krokant gebakken brioche brood, zacht gerookte

zalm, Gentse pickles mayo en een kruidenslaatje.

HOOFDGERECHT

Zeebaars

butternut pompoen creme, seizoens
boschampignons, saffraan beurre blanc.
Geserveerd met gebakken ratte patatjes
uit Touquet.
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Picanha

Zacht gegaarde en op de Bastard gegrilde kalfs
picanha. Aardpeer brunoise, krokante groenten
chips, creme van kastanje en jus van late bottled
vintage port.

Geserveerd met pomme dauphine.

DESSERT

Appel
Heerlijke huisgemaakte en warm geserveerde
tarte tatin geserveerd met creme Anglaise.
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